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Cografi isaretin Ad1 : Safranbolu Maniye Domatesi

Uriin / Uriin Grubu : Domates / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Safranbolu Kaymakamligi

Tescil Ettirenin Adresi . Yenimahalle Mah. Prof. Metin Sézen Cad. Safranbolu KARABUK
Cografi Sinir1 : Karabiik ili

Kullanim Bi¢imi : Safranbolu Maniye Domatesi ibareli asagida verilen logo ve mense adi

amblerm {iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Safranbolu Maniye Domatesi
ibareli logo ve mense adi amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Safranbolu Maniye Domatesi; Latince tiir ismi Lycopersicon esculentum olan, Karabiik ili genelinde
yetistirilen yerel bir domatestir. Safranbolu Maniyesi olarak da bilinir. ince kabuklu ve hasat sonrasi raf émrii kisa
olup, sofralik olarak taze tiiketim i¢in uygundur.

Genellikle agik alanda yetistirilen ve gegmisi eskiye dayanan Safranbolu Maniye Domatesi, etli ve dolgun
yapidadir. Bitkisi ise giiclii ve yar1 acik yapidadir. {1k salkimdan iist salkimlara kadar cigeklenmesi ve meyve tutumu
seyrektir. Bitkisel 6zellik olarak ¢ogu zaman yapraklar: disa dogru hafif doniiktiir. Yetistiriciligi kolaydir. Meyve
sekli basik, dolgun ve lobludur. Meyveleri yumusak etli, pembe veya kirmizidir.

Cografi sinir; Karadeniz iklimi ile karasal iklim arasinda gegit kusaginda yer alir. Gece ve giindiiz arasindaki
sicaklik fark: yiiksektir. Bu sicaklik farkli Safranbolu Maniye Domatesinin kabugunun ince olmasi ve meyve etinin
dolgun olmasini saglar. Yetistiriciliginde, sulama suyu ve giibreleme bakimindan cografi sinira 6zgii yontemler
uygulanir. Yetistiricilikte uygulanan bu yontemler ile Safranbolu Maniye Domatesi, meyve seklinin muntazam
olmayisi, meyvenin iri dilimli yapisi, meyvenin alt kisminda bulunan kahverengi anter izi ve ¢ok ince kabuklu, etli
ve bol sulu olmasi gibi ayirt edici 6zelliklerini kazanar.

Safranbolu Maniye Domatesinin bazi 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.
Domates rengi: Kirmizi / pembe

Bitki boyu: 1-1,5m

Yaprak sekli: Normal (disa agik 5 - 9 yaprakeik)

Yaprak rengi: Yesil (acik tonda)

Ortalama meyve iriligi: 400 g

Meyve iriligi (en ¢ok): 1000-1200 g

Meyve kokusu: Yogun kokulu

Meyve aromasi: Yogun aromali

Meyve olgunlasma Siiresi: 3 ay



Meyvenin yesilden kirmiziya gegis diiresi: 20 giin
Tohum ekim zamani: 10 - 15 Mart

Sasirtma zamani: 10 - 15 Nisan

11k ¢igek tarihi: 10 - 15 Haziran

Ik meyve tutumu: 25 - 30 Haziran

Tablo: 100 g Safranbolu Maniye Domatesi igin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikler

Ozellik En Diisiik En Yiiksek
Toplam Asitlik (sitrik asit cinsinden) (g/l) 0,27 0,61
Likopen/Lycopene E160d mg/kg 33,5 72,6
Seker/Toplam seker (%) 2,79 5,97

pH 4,27 4,42

Renk (a/b) (Hunter lab) 1,70 2,51
Kurumadde (%) 5,67 11,69

Uretim Metodu:

Safranbolu Maniye Domatesi, genellikle agik alan yetistiriciligi seklinde {iretilir. Maniye domatesinin ortiialti
yetistiriciliginde randimani daha diisiik olup, seralarda yetistirilecek ise seralarin ¢ok iyi havalandirilmasi gerekir.
Aksi takdirde ¢igek dokiimii ve gesitli dollenme problemleri ortaya ¢ikar.

Tohum Toplama iglemi

Safranbolu Maniye Domatesi yetistiriciliginde siirdiiriilebilirlik a¢isindan tohum toplama ve muhafaza
islemleri olduk¢a Onemlidir. Hasat dénemi sonunda (eyliil ay1 sonu) maniye domatesine en iyi tohumluk
karakteristik 6zelligi gosteren basik sekilli, orta iri dilimli, domatesin altinda kahverengi anter izi tastyan ve kendi
dalinda olgunlasmis domateslerden her kok bitkiden bir ya da iki adet tohumluk domatesler segilir. Segilen
domatesler yan agiyla ikiye ayrilir. Tohum yataginda bulunan tohumlar bir kasik yardimiyla alinir ve suyun igine
atilir. 1 veya 2 saat kadar suda bekleyen tohumlar boylece tohumu saran ve ¢gimlenmeyi dnleyici koruyucu maddeden
temizlenir. Bu islemden sonra tohumlar gdlgede birkag giin kurutulur ve hafif yapismis tohumlar birbirinden ayrilir.
Kuruyan tohumluklar pamuklu ve hava alabilen, gevsek dokulu bir mendil veya tiilbent i¢erisinde ve serin bir yerde
tohum ekim dénemi olan mart-nisan ayina kadar muhafaza edilir. Uygun kosullarda 8-10 yil ¢gimlenme 6zelligini
kaybetmeden muhafaza edilebilir.

Ekim ve Dikim Islemi

Safranbolu Maniye Domatesi tohum ekimi mart ayinda baslar. Iyi hazirlanmis kasa veya viyollere ekilen
maniye tohumlari, 5 ila 8 giinde ¢imlenir. Kotiledon yapraklarin tam gelisimlerini tamamladiklar1 ve yere paralel
duruma geldikleri dénem, en uygun sasirtma donemidir. Fideler heniiz yeni biiyiime déneminde olduklari igin
govdeleri oldukga hassastir. Tlk sasirtma igin gdvde kalnligi yaklasim 1mm civarindadir. Bu yiizden yapraklar
uglarmdan tutulup dikkatlice tohum kasalarindan ayrilir. Tohum kasalarindan ayrilan fideler iyi sulanmis, torf-perlit
karisimli viyollere veya fide kaplarina alinarak ilk sasirtma islemi yapilir.

[lk sagirtmadan sonra bilyiimeye devam eden maniye fideleri yaklasik 6-7 yaprakli ve genellikle 15-20 cm
boylandiklar1 zaman dikime hazirdir. Govdesi yaklagik 0,2-0,4 cm kalinligina yakindir. Dikim ilkbahar don
tehlikesinin tamamen kalktig1, toprak ve hava sicakliginin en az 12-15 °C’yi buldugu, nisan ayinin ikinci yarisindan
itibaren yapilir. Dikim &ncesinde toprak iyi yanmis hayvan giibresi ile giibrelenir. Ozellikle bir énceki y1l domates
yetistirilen tarim alanlarinda domates yetistirmemeye, miinavebe iiretim deseni kullanmaya dikkat edilmelidir.
Dikim 10 cm derinliginde agilan topraga, sira iizeri 80 cm, sira arast 120 cm olacak sekilde yapilir. Safranbolu
Maniye Domatesinin yar1 sirik 6zellik gostermesi, iist dal veriminin yiiksek olmasi ve havalandirmanin saglanmasi
amaciyla sira iizeri ve sira arasi mesafeler genis aralikli tutulmalidir. Dikimden yaklasik 15 giin sonra koltuk
siirglinleri ¢cikmaya baglar. Saglam bir gévde ve dal gelisimi agisindan koltuk alma iglemi olduk¢a 6nemlidir. Haziran
ay1 baslangici ile ¢igeklenme dénemi baslar ve haziran ay1 boyunca ¢igeklenme ile beraber meyve tutumu ve meyve
olusumu da baslar. Alt dallarda meyve olusumu baglarken st dallarda ¢i¢eklenme periyodu yetistirme donemi



boyunca devam eder. Uretim periyodu ekim ayinin basina kadar yani bdlgede ilk don olay1 goriilene kadar devam
eder.

Sulama

Safranbolu Maniye Domatesi yetistiriciliginde sulama olduk¢a 6nemlidir. Maniye domatesi genellikle agik
alanda yetistirildiginden, damla sulama ile kontrollii sulama yapilir. Bélgedeki kar sularinin erimesiyle artan kaynak
sular1 da sulama suyu olarak kullanilir.

Toprak neminin iyi bir seviyede tutulmasi gerekir. Nem yetersizligi verimin azalmasina neden olur.
Sulamaya, kok civarindaki toprak nemine bakmak suretiyle karar verilir. Safranbolu Maniye Domatesi
yetistiriciliginde ilk meyveler gériiliinceye kadar sulamadan kaginilmahdir. ilk meyveler gériildiikten sonra sulama
onem kazanir. Fakat topragin asir1 kurumasina ve arkadan hemen bol suyla sulanmasina miisaade edilmez.
Yastiklara yapilan ekimlerde, ilkbahar aylarinda rutubet ¢abuk kaybolacagindan sulamaya dikkat etmek gerekir.
Fideler belirli araliklarla sulanir. Asiri sulama fidelerde kok ciiriikliigii, verimin azalmasi ve ciceklenmenin
gecikmesi nedeniyle hasat zamaninin gecikmesine; yetersiz sulama ise fidelerde gelisme geriligi, kuruma ve fide
6liimlerine yol agabilir.

Giibreleme

Safranbolu Maniye Domatesi yetistiriciliginde giibreleme, genellikle yanmis hayvan giibresi ile yapilir.
Bunun yaninda yetistirme dénemi boyunca azot-fosfor-potasyum igeren dengeli giibre de kullanilir.

Safranbolu Maniye Domatesi tohum &zelligi nedeniyle olduke¢a ¢igek doken ve dollenme sorunu olan bir
domatestir. Bu sebeple giibreleme biiyiik onem tasir. A¢ik alan yetistiriciligi yapildigindan tozlanma etkinliginde ar1
yogunlugu; fidelerin sasirtma evresinde kontrollii azotlu giibreleme, meyve tutumu déneminde mutlak fosforlu ve
ozellikle meyve tutumunu arttirici ¢inko destegi, olgunlagsma doneminde ise iyi bir glineslenme ve gerekirse
potasyumlu giibreleme yapilmalidir.

Hastalik ve Zararlilarla Miicadele

Safranbolu Maniye Domatesi hastalik ve zararlilara karsi oldukga hassastir. Yetistiricilikte Ozellikle
sasirtmadan once fideleri kok hastaliklarina kars1 dayanimi artiran toprak kdkenli patojenlere karsi kullanilan gesitli
fungusit soliisyonlara bandirip dikilmeli ve belirli periyotlarla ilaglama takvimi uygulanmalidir.

Hasat

Safranbolu Maniye Domatesi temmuz aymin bagindan itibaren hasat edilmeye baslar. Ince kabuklu ve bol
sulu yapisi nedeniyle uzun siire depolanmaya uygun degildir. Domates klimakterik (dalindan koparildiktan sonra
olgunlagsmaya devam eden) bir meyve tiirii oldugundan, orta olgunluk déneminde hasat edilip oda sicakliginda
olgunlagsmaya devam edilmesi saglanmalidir. Domatesler buzdolabinda degil oda sicakliginda muhafaza edilmelidir.
Buzdolabinda muhafaza, domatesin tat ve aromasinda azalmaya neden olur.

Ozellikle son hasat déneminde (eyliil sonu-ekim bas1) sicaklik diisiikliigii nedeniyle dalinda olgunlasamayan
domatesler toplanir ve hasat sonrasi depolarda veya evlerde olgunlasmaya devam eder.

Denetleme:

Denetimler; Safranbolu Kaymakamliginin koordinatérliigiinde, Safranbolu Kaymakamligi, Karabiik il Tarim
ve Orman Midiirliigii ile Safranbolu Ziraat Odasindan konuda uzman birer personelin katilimiyla olusan 3 kisilik
denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kez, ayrica sikayet halinde ve
gerekli goriilen durumlarda ise her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; hasat donemi baslangici olan temmuz ayinin ikinci yarisindan itibaren; domatesin
vejetatif gelisimi, dal ve salkim yapisi, meyve rengi, iriligi, meyvelerin alt ylizeyinde kahverengi anter olusumu,
meyvenin orta dilimli gekil yapisinin olugsmus olmas1 ve liretim metoduna uygunluk ile Safranbolu Maniye Domatesi
ibaresi, logosu ve menge adi ambleminin kullanimmin uygunlugu denetlenir. Ayrica gerekli goriilen hallerde,
domatesin toplam asitlik, toplam seker, pH, likopen ve kuru madde analizleri yaptirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



